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BESPLATNE USLUGE

uk[juéene u cijenu prigodnih svecanosti

* Koristenje apartmana kod krétevy’a ili rodendana
o 1zbor ukrasnih traka ili nadsto[vy'aka

. Bijele presv[ake za stolice

« Odabir stolova po .%e[ji (ravni, okmgli)

» Plaéeni trogkovi za ZAMP

. Pavking za sve uzvanike

* Prostor za prematanje i hravy' enje bebe

. Posluﬁvavy’e pica i s[ilsﬁca dostavljenih od gostiju
e Dekorativna “LED” rasvjeta

Neograniena ponuda pita

« Domadéa Zestoka pica (Pelinkovac, Amaro, Medica,
Borovnica, Loza, Travarica, razne vodke, Gin...)

« Jamnica 11, negazirana Kala 151 (u M-3 je 0,75)

» Bijelo vino: Gradevina Kutjevo ili Kos Jurisi¢

o Crnovino: Vranac, Plavac, Cabernet Sauvignon
Pakovo 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola, Fanta 1l

* Negazirani sokovi: jabuka, marelica, naranéa 1l

* Pivo: Oévy'sko, Kav[)ovaéko, Pan, vadleri, Cool 0.5l

* Kava i napitci: kava, ml'g’eko, §[ag, cappuccino’ te
Cajevi, Nescafe

Opéi uvjeti

* Djeca od 2 god'me su besp[atno, ado10 godina na
50% cijene

* Konadan ]oroj uzvanika se jav[ja 2 dana prije
poéetka svecanosti

o Slastice od gostiju moraju imati dokumentacy'u 0
porijek[u te os{o%ene za serviranje na stolove

« Cijene wijeore za dnevne svelanosti, a trajanje
svecanosti je za M1 i 2 najvise 6 sati, a M-3 je 7 sati



PRIGODNI MENU 1
Aperitiv dobrodoglice

Hladno preo%j elo
Priut, kulen, pureéa Sunka, polutvrdi sirevi, hladna
salata “Inela” ili francuska salata

Juha

Goveda ili kok0§j a juha s domadim rezancima

Glavno jelo
Panirani pileéi ﬁ[e
Svinjsko pelenje
Teledi rizoto ili medaljoni u umaku od ampinjona*
S njokima

Prilozi
Pekarski kmmp ir, kroketi, povrée na maslacu

Salata

Zelena, rajéica, zeleno zelje, krastavci

Kava

Kava s m[yekom, §[agom...
(s neogranitenom konzumacijom piéa)

Svelana torta
(po izboru gostiju)




PRIGODNI MENU 2
Aperitiv dobrodoglice

Hladno freolj elo
Priut, kulen, pureca Sunka, imgena vratina, po[utvvdi ili

turdi sirevi, hladna salata “Inela” ili ﬁrancuska salata

Juha

Goveda ili kokoéja _juha s domadim rezancima

Glavno jelo
Panirani pureci ﬁfi sa sezamom
Svinjsko pelenje
Medaljoni od puretine u umaku od priuta i kadulje*
(moguca promjena umaka: za umak od Sampinjona
ili pikantni umak od kulena na slavonski)

Prilozi
Pekarski kmmp ir, nj oki, kroketi, povrée na mas lacu

Salata

Zelena, rajéica, zeleno ze[je, krastavei

Kava

Kava s m[yekom, §[agom...
(s neogranitenom konzumacijom pi¢a)

Svedana torta
(po izboru gostiju)



PRIGODNI MENU 3
Aperitiv dobrododlice

Hladno predjelo
Dalmatinski priut, slavonski kulen, d[m[jena vratina,
kobasica od crne slavonske svinje, tordi sirevi,
hladna salata “Inela” ili francuska salata

Juha
Goveda ili kokogja juha s domadim rezancima
ili teleéa Vagujuha

Glavno jelo
Panirani pureci ﬁ[e punjen Sunkom i sirom
Svivy'sko pelenje
Medaljoni od teletine u istarskom umaku od tartufa
(moguca promjena umaka: za umak od Sampinjona,
ili pikan’cni umak od kulena na slavonski,
ili umak od priuta i kadulje)

Prilozi
Pekarski krumpir, njoki, kroketi, povrée na maslacu,
Sareni povrtni rizoto

Salata

Zelena, rajcica, zeleno ze[je, krastavei

Kava

Kava s m[gekom, §[ag0m...
(s neograni¢enom konzumacijom pica)

Slatki stol

Sezonsko voce, muﬂini, lizalice, éadice s razliditim
moussevima

Svelana torta
(po izboru gostiju)

Vruéa janjetina, hladni odqjak,

mladi luk, rajica, peceni krumpir
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